
 

Lundi 18 mars : 

Taboulé à la menthe 

Jambon braisé 

Épinards BIO à la crème 

;aîche 

Comté 

Éclair au chocolat 
 

 

 

Mardi 19 mars : 
Menu végétarien 

 

Salade verte aux croutons 

SpagheBis aux cubes de 

courgeBe 

Cantal 

Flanby 

Mercredi 20 mars : 

Bouquet de creveBes à la 

mayonnaise maison 

Gnocchis à la sauce tomate et 

aux lardons 

Yaourt nature au sucre de canne 

Salade de mangue 
 

 

Jeudi 21 mars : 
Menu exo/que 

 

Salade exotique  

(Avocat, pamplemousse, surimi) 

Colombo de poulet 

Riz BIO 

Yaourt BIO à la 6aise 

Ananas 

Vendredi 22 mars : 

Pizza au jambon 

OmeleBe pommes de terre 

Salade verte 

Samos 

Compote de pommes - biscuit 

Lundi 25 mars : 

Salade de tomates mozzarella 

Hachis parmentier 

Liégeois 

Banane BIO 

Mardi 26 mars : 

Salade d’endives aux cubes de jambon 

Beignets de calamars à la romaine 

Semoule BIO sauce au pesto 

Kiri 

Chou vanille crème anglaise au sucre glace 
 

Mercredi 27 mars : 

Quiche aux poireaux 

Rôti de porc au thym et à l’ail 

Haricots – verts  

Feuilleté de pommes à la crème 

d’amande 

  

Jeudi 28 mars : 
Menu végétarien 

 

Toast chèvre chaud miel 

Lasagne de légumes 

Fromage blanc BIO sucré 

Madeleine BIO 

Vendredi 29 mars : 

RoseBe – beurre 

Haut de cuisse de poulet 

CaroBes Vichy BIO 

Riz au lait 

Orange en quartiers 
 


